wp PROTEIN MEAL

PROTEIN BAR

Las barritas crujientes rellenas sin azicar y altas en proteinas

PROTEIN MEAL son barritas sustitutas de comidas,
enriquecidas con un 32% de proteinas, sin azucares
y con efecto saciante. Las proteinas que contiene
tienen como finalidad completar una dieta de
control de peso, aumentando su aporte a la dieta y
con ello activar el metabolismo. Estan indicadas
para dietas de control de peso, dietas altas en
proteinas o para complementar dietas en casos de
personas que se suelen saltar comidas. El hecho de
no llevar azucar impide el incremento de insulina'y
como consecuencia glucosa, la cual se convertiria
en grasa rapidamente.

Se compone de una base de dos capas de barquillo,
entre las cuales se encuentra la masa del sabor

de la variante y las proteinas afiadidas. Toda la
barrita va recubierta de chocolate con leche, a
excepcion de la de chocolate negro con naranja,

la cual el recubrimiento es de chocolate negro.

La composicion de barquillo proporciona una
sensacion de saciedad muy necesaria

en controles dietéticos.
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Con un 32% de proteinas

0% de azicar y apta para diabéticos
Efecto saciante
Ideales para sustituir y complementar comidas

INFORMACION NUTRICIONAL

NUTRITIONAL INFORMATION For 1000 For 250
INFORMATION NUTRITIONELLE Per 100g Per 359
Valor energético/ Energetic value/ 2050Kj/  718Kj/
Valeur énergétique 490 Kcal 171 Kcal
Grasas/ Fat /Fat 2740g 9,599
De las cuales saturadas/ Of which saturated/

Dont saturé 1830g 6409
Hidratos de carbono/ Carbohydrates/

Hydrates de carbone Y 30509 10,679
De los cuales polioles/ Of which polyols/

De quels polygls pow Mg 385
De los cuales azticares/ Of which sugars/

De quels sucres 9 39 1.059
Fibra alimentaria/ Dietary fiber/ Fibre alimentaire 5,509 1,929
Proteinas/ Proteins/ Protéines 32g 11,209
Sal/ Salt/ Sel 0,259 0,099

La cantidad de sal corresponde tinicamente al sodio presente naturalmente en los
ingredientes, resultado de sal = sodio * 2,5. The amount of salt corresponds only
to the sodium naturally present in the ingredients, salt result = sodium * 2.5. La

quantité de sel correspond uniquement au sodium naturellement présent dans les

ingrédients, résultat de sel = sodium * 2,5.




